
 

 

 

 

LYCEE PROFESSIONNEL 

VICTORINE MAGNE 

39 avenue du 6 juin 

14100 LISIEUX 

 
FOURNITURES SCOLAIRES 

1ère année CAP Commer.Serv.Hôtel.Café.Restaurant 
 

Le matériel professionnel et les fournitures scolaires coutent chers. Il est important que chaque élève s’en sente 
responsable. Des casiers sont mis à la disposition des élèves dans le lycée ou dans les ateliers, charge à chacun de 
les fermer avec un cadenas solide. Un double des clefs doit être remis à la vie scolaire. Les élèves qui souhaitent 
un casier, doivent acheter un cadenas. 
 

Mathématiques – Sciences Physiques 2 grands cahiers 24x32 petits carreaux 96 pages, 1 rapporteur, 1 compas, 
une calculatrice Casio fx-92 collège. 

Français/Histoire géo 2 cahiers 24x32 grands carreaux de 96 pages chacun -  
1 paquet de copies simples + 1pochette à rabat élastique A4 

 
Anglais 

1 cahier 24x32 avec couverture plastifiée 
Stylos 4 couleurs, un paquet de copies simples. 

PSE et SAA 2 lutins 60 vues (à conserver pour la 2ème année) 

Arts appliqués 1 crayon HB, 1 règle 30 cm, 1gomme, 1 paire de ciseaux, 1 pochette A3 de 
papier Canson 180 gr blanc, 1 lutin 40 vues, 1 pochette de crayons de 
couleurs, 1 pochette de crayons feutres, 1 feutre fin noir en 0,5 mm, 1 taille 
crayon. 

ETP Restaurant 
 
 

1 grand classeur grand format, des intercalaires (les plus larges possibles), 
des pochettes plastiques, des feuilles simples, des copies doubles. 
Livre : CAP 1re-2e années Commercialisation et Service en Hôtel – Café – 
Restaurant COMMERCIALISATION ET SERVICES Nouveau référentiel 
DELAGRAVE Lanore (REF : 978 2 206 30494 6) 
2 Tenues PRO : une 1ère tenue est à acheter par vos soins pour la rentrée 

Pour les garçons -un pantalon noir de serveur - une chemise noire de 
serveur manches longues (si tee-shirt dessous couleur noir) - une paire de 
chaussures de ville noire (prévoir un cirage rapide), une ceinture noire, des 
chaussettes noires. 
Pour les filles – une jupe de serveuse noire (pas courte juste au-dessus du 
genoux), ou un pantalon de serveuse noir – un chemisier de serveuse noir 
manches longues si transparent prévoir un débardeur noir – une paire de 
chaussures de ville noire avec petits talons, des collants couleur chair (ex : 
couleur Palma chez DIM), de quoi avoir toujours les cheveux attachés 
prévoir également une brosse à cheveux. 
Une 2ème tenue sera fournie par HABIPRO courant septembre et financée par 
votre carte atout Normandie 

 
EPS 

1 sac de sport, 1 pantalon ou 1 short de sport, 1 paire de baskets semelles 
blanches, 1 tee-shirt - 1 sweat-shirt, 1 K-way. Prévoir 1 bouteille d’eau. 
La tenue de sport est réservée aux seuls cours d’EPS et ne peut être portée 
en dehors de ces cours. Les jours de sport, l’élève doit avoir avec lui, dans 
son sac, la tenue complète nécessaire exigée par L’enseignement.  
1 porte document. 1 crayon à papier. 

 



 
 
Matériel nécessaire à plusieurs matières : 
Agenda, stylos (bleu, noir, vert et rouge), crayon à papier, gomme, taille crayon, bâton de colle, 1 règle plate 
graduée 30 cm, ciseaux, feutres, crayons de couleur, Blanco en roller, 1 pochette de stabilos 4 couleurs, 1 clé USB 
8GO minimum. 
 
Plumiers (couteaux restaurant) : Ils seront prêtés par l’établissement. Les élèves devront restituer ce matériel en 
fin d’année. Ils en sont entièrement responsables. De ce fait, en cas de perte, de vol ou de détérioration, le 
matériel sera remplacé mais facturé.  
 

 
Les élèves de CAP Restaurant seront en contact permanent avec la clientèle. Ils devront avoir un langage 
irréprochable et une tenue vestimentaire impeccable. De ce fait sont interdits : jeans, baskets, survêtements, 
vestes à capuche, bijoux et montres voyants, créoles, piercings, tatouages visibles, coupes et couleurs de 
cheveux non conventionnelle, le maquillage doit être discret, pas de verni à ongles ou très discret. Ils devront 
donc porter une tenue classique (tenue de ville). 
 

 
Carte Atouts Normandie 
Les comptes ATOUT NORMANDIE seront créés par les professeurs principaux lors de la semaine de la rentrée 
afin d'éviter les soucis liés à la création des comptes. 
 


